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POUR 6 MUFFINS TEMPS DE PREPARATION 10 MIN CUISSON 25 MIN

ﬂngre’dz’em‘s

2 oeufs 250 g de farine
150 g de sucre 1 sachet de levure chimique

300 g de pate d'oranges confites * 1 pincée de sel
80 g de beurre

* disponibles & La Maison du Fruit Confit.

QRecelte

Dans un premier bol, battez les ceufs avec le sucre. Faites fondre le beurre et ajoutez- le
au mélange.

Dans un autre récipient, mélangez la farine, la levure et la pincée de sel puis incorporez
le tout dans la préparation précédente.

Dans les moules a muffins, remplissez 1/3 du moule de péte, puis rajoutez une cuillerée
de péate d'oranges confites et finissez par recouvrir de péate.

Faites cuire pendant 20/25 min au four a 180°C.

LAMAISONDU Découvrez toutes nos recettes dans notre livre disponible a la vente

FRUIT CONFIT & nos produits sur www.lesfleurons-apt.com
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